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1. Szczego6towa organizacja praktyk

Integralng czgsécig procesu ksztalcenia na studiach pierwszego stopnia na kierunku Zarzadzanie
zywnoscig i zywieniem jest studencka praktyka zawodowa. Praktyka stanowi istotny element
programu studidw 1 umozliwia studentom konfrontacj¢ wiedzy teoretycznej z realnymi wyzwaniami
srodowiska gospodarczego oraz technologicznego.

1.1. Cel praktyk

Celem praktyki zawodowej jest wyksztalcenie umiejetnosci zastosowania wiedzy teoretycznej
zdobytej na studiach w praktyce gospodarczej i technologicznej oraz rozwijanie kompetencji
niezbednych w przysztej pracy zawodowej, w szczegdlnosci:

— wprowadzenie do praktycznego wykonywania zawodu,

— wyksztalcenie umiejetnosci zastosowania wiedzy teoretycznej w rozwigzywaniu problemow
biznesowych,

— nabywanie umiejetnosci komunikacyjnych, analitycznych oraz zdolno$ci prezentowania
wynikow analiz i rekomendacji biznesowych,

— nabywanie umiejetnosci niezbednych w przysztej pracy zawodowej, w tym m.in.
umieje¢tnosci: organizacyjnych, pracy w zespole, nawigzywania kontaktow, radzenia sobie w
trudnych sytuacjach, prowadzenia negocjacji, a takze przygotowanie studenta do
samodzielnosci i odpowiedzialnosci za powierzone mu zadania itp.,

— poglebianie wiedzy o branzy przemystu spozywczego, nowych rozwigzaniach
technologicznych, projektowych i organizacyjnych,

— zapoznanie si¢ z zasadami organizacji pracy 1 zarzadzania kapitalem ludzkim, w
przedsigbiorstwach branzy spozywczej o réznych profilach prowadzonej dziatalno$ci
gospodarczej,

— poznanie zasad organizacji i mechanizmoéw funkcjonowania przedsi¢biorstw,

— ksztaltowanie wysokiej kultury osobistej oraz postaw etycznych w pracy zawodowe;j,

— poglebienie $wiadomosci koniecznoSci uczenia si¢ przez cate Zycie w dynamicznie
rozwijajacym si¢ obszarze nowych technologii.

Szczegotowe cele 1 zakres praktyk zostaly okreslone w karcie przedmiotu Praktyka zawodowa oraz
w Ramowym programie praktyk.

1.2. Efekty uczenia sie wlasciwe dla praktyki oraz tresci programowe

Efekty uczenia si¢ dla przedmiotu Praktyka zawodowa na studiach pierwszego stopnia na kierunku
Zarzadzanie zywieniem 1 Zywnoscig obejmuja:
W zakresie wiedzy:

— zna zasady tworzenia, zarzadzania i rozwoju réznych form przedsigbiorczosci branzy
spozywczej, procedury systemoéw jakosci np.: HACCP, GMP, GHP. oraz uwzglednia
innowacyjno$¢, zrownowazony rozwoj, logistyke, efektywnos$¢ produkcji oraz potrzeby
konsumentow.

W zakresie umiejetnosci:

— potrafi dokonywaé krytycznej analizy i ocenia¢ istniejagce rozwigzania techniczne,
projektowa¢ 1 realizowa¢ eksperymenty oraz wdrozenia systemu lub procesu
technologicznego wykorzystywanego w produkcji zywnosci i zywieniu z zachowaniem zasad
bezpieczenstwa pracy, podzialu zadan 1 minimalizowania zagrozen dla $rodowiska
naturalnego, uwzgledniajac w tym regulacje prawnych oraz preferencje konsumentow;



— potrafi formutowa¢ 1 rozwigzywa¢ problemy oraz wykonywa¢ zadania typowe dla
dziatalno$ci zawodowej w zarzadzaniu zZywieniem i zywnos$cig, w tym zarzadzanie procesami
produkcji zywnosci, kontrole jakoSci, budowe strategii marketingowych oraz logistycznych
w firmach branzy zywno$ciowej. Posiada umiejetno$¢ stosowania zasad zarzadzania
produkcja zywnosci oraz stosowa¢ procedury HACCP, GMP, GHP.

W zakresie kompetencji spotecznych:

— jest gotowy przestrzega¢ zasad etyki zawodowej w stosunku do siebie i innych, ma
umiejetnos¢ pracy w zespole i komunikacji w $rodowisku zawodowym. Dba o dorobek i
tradycje zawodu promujgc innowacyjne 1 ekologiczne rozwigzania w sektorze
Zywnosciowym.

Tresci programowe praktyki sg dostosowywane do specyfiki jednostki, w ktorej student odbywa
praktyke. Moga obejmowac¢ m.in.: zapoznanie si¢ z organizacja pracy oraz zasadami funkcjonowania
jednostki; uczestnictwo w planowaniu i realizacji zywienia (indywidualnego lub zbiorowego);
kontrolg jakosci i bezpieczenstwa zywnosci z uwzglednieniem systeméw takich jak HACCP; analize
proceséw produkcji, przechowywania 1 dystrybucji zywnosci; udzial w dziataniach zwigzanych z
zarzadzaniem zapasami i logistyka; ocen¢ sposobu zywienia wybranych grup oraz prowadzenie
edukacji zywieniowej; wspotudzial w dzialaniach marketingowych i1 obstudze klienta; a takze
wykonywanie zadan administracyjnych i organizacyjnych zwigzanych z funkcjonowaniem jednostki.

1.3. Wymiar i lgczna liczba punktow ECTS

Studenci studiéw pierwszego stopnia na Kierunku Zarzadzanie zywieniem i zywnoS$cig zobowigzani
sa do odbycia praktyki zawodowej na pigtym semestrze studidéw w wymiarze nie krotszym niz 120
godzin.

Za odbycie praktyki zawodowej i jej zaliczenie student otrzymuje liczbe punktow ECTS
przewidziang w programie studiow dla kierunku.

1.4. Liczba oferowanych studentom miejsc praktyk oraz zasady doboru
instytucji

Studenci mogg odbywac praktyki w podmiotach bedacych interesariuszami zewnetrznymi Wydziatu,
w szczegolnosci w:

— przedsiebiorstwach przemystu spozywczego, hotelarsko-gastronomicznego,

— firmach cateringowych i sieciach restauracyjnych,

— jednostkach zajmujacych si¢ kontrolg jakos$ci 1 bezpieczenstwa zywnosci,

— administracji publicznej zwigzanej z rolnictwem, zdrowiem publicznym i Zywieniem,

— laboratoriach kontroli jako$ci oraz certyfikacji produktow,

— placowkach dystrybuujacych zywnosé, tj. sklepach, marketach i sieciach handlowych,

— dziatach innowacji 1 wdrozen produktéw zywnosciowych,

— przedsigbiorstwach produkcji zywnosci, dodatkow do Zywnosci, suplementow diety

— firmach doradczych.
Student moze samodzielnie wskaza¢ miejsce odbywania praktyki w kraju lub za granica, pod
warunkiem, ze profil dziatalnosci podmiotu umozliwia realizacje efektow uczenia si¢ wiasciwych dla
kierunku Zarzadzanie zywieniem i zywnoscia.
Pracodawca zobowigzany jest zaakceptowa¢ Ramowy program praktyk.

1.5. Zasady i formy odbywania praktyk oraz termin ich realizacji

Studenci studidw pierwszego stopnia na kierunku Zarzadzanie zywieniem 1 Zywno$cig maja
obowigzek odbycia praktyki zawodowej w czasie studidow. Zakres praktyk zostal uszczegotowiony w
karcie przedmiotu Praktyka zawodowa oraz w Ramowym programie praktyk, Studencka praktyka
zawodowa jest realizowana zgodnie z harmonogramem studiéow dla kierunku studiéw. Istnieje
mozliwo$¢ realizacji praktyki zawodowej w innym terminie na podstawie uzyskanej pisemnej zgody
Dziekana.



1.6. Metody sprawdzania i oceniania efektow uczenia sie osiggnietych
przez studenta w wyniku odbywania praktyki

Ocena efektow uczenia si¢ osiggnietych przez studenta w wyniku odbywania praktyki dokonywana
jest obligatoryjnie dla kazdego studenta studiéw pierwszego stopnia na kierunku.
Zaliczenie praktyki odbywa si¢ na podstawie:

— pisemnego zaswiadczenia od pracodawcy potwierdzajacego realizacje praktyki oraz

osiggni¢cie zaktadanych efektéw uczenia sie,

— opinii opiekuna praktyk w zaktadzie pracy,

— dokumentacji potwierdzajacej zakres wykonywanych zadan.
Praktyka moze zosta¢ zaliczona takze na podstawie:

— dokumentdéw potwierdzajacych zatrudnienie studenta,

— prowadzenia dziatalnosci gospodarczej,

— odbycia stazu lub wolontariatu zgodnego z profilem kierunku.
Powotany przez dziekana opiekun praktyk przeprowadza hospitacje z realizacji praktyk w
zaktadach pracy.

2. Zasady dyplomowania

Warunkiem ukonczenia studiow na kierunku Zarzadzanie zywieniem i zywnoscig jest uzyskanie
efektow uczenia sie¢, ktorym przypisano 180 punktow ECTS, pozytywna ocena pracy dyplomowe;j
oraz zdanie egzaminu dyplomowego.

2.1. Praca dyplomowa

Praca dyplomowa stanowi samodzielne opracowanie problemu naukowego lub praktycznego
zwigzanego z kierunkiem studiéw. Powinna potwierdza¢ umiejgtnos¢:

— analizy problemu ekonomicznego lub organizacyjnego,

— wykorzystania metod analizy danych i narzedzi informatycznych,

— formutowania wnioskéw 1 rekomendacji.
Praca ma charakter pisemny.

2.1.1. Forma, tematyka i metodyka prac dyplomowych oraz inne wymagania, ktore
musza spelnia¢

Wymogi formalne dotyczace realizacji prac dyplomowych

Praca dyplomowa musi zawierac:
— strong tytutowa,
— os$wiadczenie potwierdzajace samodzielno$¢ wykonania pracy dyplomowej oraz o
zgodnosci wersji elektronicznej z wersja drukowana,
— spis tresci,
— wstep zawierajacy: uzasadnienie podjecia tematu, cel pracy dyplomowej, opis
wykorzystanych metod badawczych, opis uktadu pracy dyplomowej, opis zrodet i literatury,
— rozdziaty merytoryczne,
— podsumowanie zawierajace wnioski autorskie,
— bibliografie.
Szczegdlowe wytyczne dotyczace redagowania prac dyplomowych okreslone sa w wydziatowych
zasadach edytorskich przygotowywania prac dyplomowych publikowanych na stronie internetowej.



Wymogi merytoryczne

Tematyka pracy musi by¢ zwigzana z kierunkiem Zarzadzanie zywieniem 1 Zywnos$cig i moze
dotyczy¢ m.in.:
— problematyki zywienia cztowieka oraz wptywu diety na zdrowie, zasad racjonalnego
zywienia 1 profilaktyki chorob dietozaleznych,
— bezpieczenstwa i jakos$ci zywnosci, w tym systemow zarzadzania takich jak HACCP oraz
norm ISO 22000,
— logistyki i zarzadzania w tancuchu dostaw zywnos$ci, w szczegdlnosci magazynowania,
transportu oraz ograniczania strat zywnosci,
— zagadnien zrownowazonego rozwoju w sektorze zywnosci, w tym produkcji ekologicznej i
minimalizacji wplywu na $rodowisko,
— technologii i przetworstwa zywno$ci, obejmujgcych procesy technologiczne i innowacje w
produkcji; marketingu zywnosci oraz zachowan konsumentow,
— zarzadzania gastronomig i ustugami zywieniowymi, w tym organizacji Zywienia
zbiorowego; a takze edukacji zywieniowej, psychologii zywienia oraz regulacji prawnych
dotyczacych rynku zywnosci.

Praca moze mie¢ charakter:
— empiryczny (badawczy), oparty na przeprowadzeniu badan wtasnych, np. ankietowych,
wywiadow, obserwacji lub analizie danych,
— projektowy, obejmujacy opracowanie rozwigzania praktycznego, np. programu
zywieniowego, systemu zarzadzania jakoscig lub strategii dla przedsigbiorstwa,
— analityczny (case study), polegajacy na szczegdlowej analizie wybranego przedsiebiorstwa,
procesu lub problemu z zakresu zarzadzania zywieniem i Zywnoscia,
— cksperymentalny, zwigzany z przeprowadzeniem doswiadczen, np. w obszarze technologii
zywnosci lub oceny jakos$ci produktow.
Seminarium dyplomowe trwa dwa semestry. Tematy prac zatwierdzane sg przez dziekana po
zaopiniowaniu przez Rad¢ Programowa.
Szczegotowe zasady realizacji prac dyplomowych w tym okre§lone zasady, warunki oraz tryb
dyplomowania na poszczegdlnych kierunkach na Wydziale Ekonomii i Finansow sa publikowane
na internetowej stronie wydziatu.

2.1.2. Sposoby weryfikowania i kryteria oceniania pracy

Oceny pracy dyplomowej dokonuje promotor oraz jeden recenzent. W przypadku, gdy jedna z ocen
jest oceng niedostateczng, o dopuszczeniu do egzaminu dyplomowego decyduje dziekan Wydziatu,
po uprzednim zasi¢gnigciu opinii drugiego recenzenta.

Recenzenta pracy dyplomowej wyznacza dziekan Wydziatu sposrdd kandydatow zaproponowanych
przez promotora.

Prace dyplomowe oceniane sg w skali ocen okreslonej w Regulaminie Studiow.

Student ma prawo zapoznac si¢ z trescig recenzji przed obrong.

Kryteria oceny pracy dyplomowej na studiach pierwszego stopnia na kierunku Zarzgdzanie
Zywieniem [ Zywnoscig sa wskazane w procedurze: Zasady dyplomowania, realizacji prac
dyplomowych oraz przeprowadzania egzaminéw dyplomowych na Wydziale Ekonomii i Finansow i
obejmujg m.in. nastepujace elementy:

— zgodno$¢ tematu pracy z kierunkiem studiow

— poprawnos$¢ sformutowania celu 1 wnioskéw

— osiggniecie efektow uczenia si¢ dla przedmiotu Seminarium dyplomowe na studiach
pierwszego stopnia kierunku Zarzqdzanie zZywieniem i Zywnosciq

— poprawno$¢ struktury 1 uktadu pracy,

— poprawno$¢ doboru 1 wykorzystania zrodet,

— ocena strony formalnej pracy.



2.1.3. Procedura antyplagiatowa przed dopuszczeniem pracy do obrony

Podstawa prawna wprowadzenia procedury antyplagiatowej prac dyplomowych przed
dopuszczeniem ich do obrony jest Zarzadzenie R-3/2019 Rektora Uniwersytetu Technologiczno-
Humanistycznego im. Kazimierza Putaskiego w Radomiu z dnia 22 lutego 2019 r.

Szczegbdlowe zasady postepowania w ramach oceny antyplagiatowej przed dopuszczeniem

pracy do obrony w tym Rekomendowane warto$ci progow wynikdéw oraz wynik wiodacy JSA
okreslone s3 w Wydzialowej procedurze antyplagiatowe;.
Celem procedury antyplagiatowej jest poddanie analizie tekstu pracy, ktora polega na doktadnym
okresleniu zakresu ewentualnych podobienstw w sprawdzanym teks$cie w poréwnaniu do tresci
znajdujacych si¢ w Ogodlnopolskim Repozytorium Prac Dyplomowych, Internecie i bazie aktow
prawnych.

W sprawach nieuregulowanych w procedurze decyzje podejmuje dziekan w porozumieniu z
promotorem pracy.

2.2. Egzamin dyplomowy

2.2.1. Kryteria dopuszczenia do egzaminu dyplomowego

Na studiach pierwszego stopnia na kierunku Zarzadzanie zywieniem i zywno$cig warunkiem
dopuszczenia do egzaminu dyplomowego jest osiagnigcie przez studenta wszystkich wymaganych
efektow uczenia si¢, potwierdzone uzyskaniem co najmniej 180 punktow ECTS (co jest
roOwnoznaczne z uzyskaniem pozytywnych ocen koncowych ze wszystkich przedmiotow,
zaliczeniem praktyki zawodowej, seminariow dyplomowych oraz innych form zajeé¢ przewidzianych
w programie studiow dla danego kierunku), a takze uzyskanie pozytywnej oceny pracy dyplomowej
wystawionej przez promotora oraz recenzenta.

2.2.2. Forma i przebieg egzaminu

Egzamin dyplomowy na studiach pierwszego stopnia na kierunku Zarzadzanie zywnoscig i
zywieniem odbywa si¢ zgodnie z zasadami okreslonymi w Regulaminie studiow.

Egzamin ma charakter ustny i przeprowadzany jest przed komisja egzaminacyjng powolang przez
dziekana. W sktad komisji wchodza: przewodniczacy, promotor oraz recenzent pracy dyplomowe;.

2.2.3. Zakres egzaminu oraz zasady weryfikacji i oceny egzaminu

Egzamin dyplomowy na studiach pierwszego stopnia na kierunku Zarzadzanie zywnoscig i
zywieniem obejmuje:

— prezentacje pracy dyplomowej, w szczegdlnosci jej celu, zakresu, zastosowanych metod
badawczych i analitycznych oraz wnioskow wynikajacych z przeprowadzonych analiz lub
badan;

— odpowiedz na pytanie recenzenta dotyczace problematyki pracy dyplomowej;

— odpowiedz na dwa pytania problemowe z zakresu toku studiow.

Pytania problemowe student wybiera losowo z puli zatwierdzonej dla danego kierunku.

Student uznaje si¢ za osobe, ktora zdata egzamin dyplomowy, jezeli uzyskal oceny co najmniej
dostateczne z kazdego z wyzej wymienionych elementéw egzaminu.

Zestawy zagadnien egzaminacyjnych podawane s3 do wiadomos$ci studentow poprzez ich
zamieszczenie na stronie internetowej Wydziatu.

3. Zasady rejestracji na kolejny semestr

Rejestracja studenta na kolejny semestr odbywa si¢ na podstawie danych zawartych w systemie e-
dziekanat, dotyczacych osiagnie¢ studenta w danym semestrze.

Student uzyskuje wpis na kolejny semestr, jezeli uzyskat wymagang liczbe punktow ECTS okreslong
w programie studiow.

Dopuszczalny taczny deficyt punktow ECTS wynosi 12 punktow.



Szczegdtowe zasady rejestracji na kolejny semestr okresla Regulamin studidéw obowigzujacy
w Uczelni.

4. Zasady obowiazujace przy wyborze grupy zajec obieralnych

Zapisy na zajecia obieralne odbywajg sie za posrednictwem systemu informatycznego URad.
Student ma mozliwo$¢ dokonania wyboru przedmiotu nie pdzniej niz na dwa miesigce przed
rozpoczeciem zajec.

Minimalna liczba studentow wymagana do uruchomienia danego przedmiotu okreslana jest w drodze
Zarzadzenia Rektora na dany rok akademicki 1 zalezy od formy realizacji zaj¢c.

Student kierunku Zarzadzanie zywnoscig i1 zywieniem ma mozliwo$¢ wyboru przedmiotow
Kierunkowych zarowno w jezyku polskim, jak i w jezyku obcym, w ramach grupy B2 — przedmioty

kierunkowe obieralne.

5. Wykaz osdb realizujacych zajecia

. |Imie i s . Nazwa i rodzaj prowadzonego
Lp.|[Tytul/stopien nazwisko Dziedzina / dyscyplina orzedmiotu
Nauki medyczne i nauki
1 |Mgr Piotr Bartnik |jo zdrowiu / nauki Wychowanie fizyczne
0 zdrowiu
Mgr Joanna Lecka |[Nauki humanistyczne / s
2 filologia angielska Jezyk obey (angielski)
Statystyka i analiza danych w
naukach
3 Dr hab. inz. ||Anita Bocho- |[Nauki o zarzadzaniu o zywnosci, Chemia zywnoSci,
Prof. URad |Janiszewska ||i jakosci, Technologia ||Zarzadzanie jakoS$cia, Zarzadzanie
bezpieczenstwem i higieng pracy,
Seminarium dyplomowe
Piotr Nauki spoteczne / nauki ||Ochrona wlasno$ci przemystowej 1
4 |Dr . .
Kobylski prawne prawo autorskie
Procesy 1 urzadzenia w branzy
gastronomicznej, Zarzadzanie
5 Dr hab. inz. | Marcin InZynieria chemiczna I%ra(;;eilazrarllrlliw teihnli) lf)gﬁlll 1Z T
Prof. URad |Kostrzewa ynietia che aczanic personeie
przywodztwo
W gastronomii, Zarzadzanie w branzy
HoReCa
Podstawy nauk o Zywnosci i
zywieniu, Zywienie cztowieka,
Projektowanie procesow i produktow
Technologia Fvwnodci zywnosciowych, Innowacje w
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