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RECENZJA
rozprawy doktorskiej Pani mgr inz. Pauliny Mitrosz
pt. .. Wplyw sposobu zywienia zwierzgt na profil kwaséw ttuszczowych ttuszczu mlecznego oraz jakosé
mikrobiologicznq i fizykochemiczng mleka surowego”
wykonanej pod kierunkiem naukowym Promotora: Pani prof. dr hab. inz. Matgorzaty Kowalskiej oraz
Promotora pomocniczego: Pana dr inz. Krzysztofa Golca

Podstawa formalno-prawna wykonania recenzji:

Recenzje sporzadzono na podstawie pisma Rektora Uniwersytetu Technologiczno-
Humanistycznego w Radomiu z dnia 5 lipca 2023 roku, informujacego o powierzeniu mnie tego zadania
zgodnie z Uchwala nr 000-8/4/2023 Senatu UTH.

Podstawa prawna: Ustawa z dnia 14 marca 2003 r. o stopniach tytule naukowym oraz stopniach i tytule
naukowym w zakresie sztuki (Dz. U. Nr 65, poz. 595, art. 13.1z p6éZn. zm.) oraz o przepisach
zmieniajacych ustawe - Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce z dnia 3 lipca 2018 roku (Dz.U. z 2018

poz. 1669).

Ocena zasadnosci wyboru i znaczenie podjetej tematyki badawczej

Mleko krowie stanowi ponad 80% produkcji mleka na §wiecie i jest podstawowym surowcem do
wytwarzania warto$ciowych pod wzgledem zywieniowym produktéw, cieszacych sig¢ duzym uznaniem
wiéroéd konsumentéw. Mleko jest zar6wno ptynem jak i emulsja charakteryzujaca sie oryginalnym
sktadem. Poza woda (okoto 87 %) zawiera podstawowe skladniki odzywcze syntetyzowane w gruczole
mlekowym takie jak: biatko z dominujacym udzialem kazeiny, weglowodany w postaci laktozy oraz
thuszcz. Na podkreslenie zastuguje réwniez obecno$¢ soli wapnia, potasu, sodu i magnezu, ktore
wystepuja w postaci fosforanéw, chlorkéw, cytrynianéw i kazeinianéw. Mleko zawiera wiele witamin,
a najbardziej znane to: A, Bi, Bs, C i D. Rozwd¢j technik analitycznych w okresie ostatnich 20 lat
umozliwit oznaczenie w mleku wielu zwiazkéw, w odniesieniu do ktdrych stwierdzono korzystne
oddzialywanie na organizm cztowieka w tym m.in. bioaktywnych peptydéw, frakcji biatek
serwatkowych, funkcjonalnych kwasow thuszczowych w tym CLA, kwasu wakcenowego i mastowego.
Nalezy rowniez podkreslié, ze chow bydta mlecznego jest jedna z podstawowych gatezi produkcji
rolniczej, a udzial mleka krowiego jest dominujacy w skupie surowcéw pochodzenia zwierzecego i
stanowi okolo 78%. Produkcja mleczarska w Polsce jest jedynym segmentem rynku spozywczego
kontrolowanym przez polski kapital. Przedstawiona do oceny wielowatkowa praca Pani mgr inz.
Pauliny Mitrosz dotyczy badafi nad wplywem sposobu zywienia na skiad i jako$¢ mleka, badan

preferencji konsumenckich w odniesieniu do produktéw mleczarskich oraz analizy oplacalnosci
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produkcji mleka. W tym kontekscie wysoko oceniam wybér tematu jak rowniez stwierdzam, ze tytut

Jjest zgodny z trescia pracy.

Ocena formalna pracy

Przedstawiona do oceny dysertacja jest obszernym opracowaniem obejmujgcym lacznie 328
stron i ma charakter tradycyjnej formy pracy doktorskiej z podziatem na czesé teoretyczng i czesé
eksperymentalng. Pierwsze czgsci pracy stanowia wstgp i rozdzialy dotyczace przegladu literatury
odnoszace si¢ do rozwazanego problemu. Czg$¢ eksperymentalna obejmuje cel gléwny, cele
szczegolowe, hipotezy badawcze, opis postgpowania do$wiadczalnego uwzgledniajacy materiat i
metody badawcze, oméwienie wynikéw i ich dyskusje oraz podsumowanie i wnioski. Rozdziaty i
podrozdzialy zostaly przejrzyscie zaprezentowane i usytuowane w logicznej kolejnosci, co ulatwia
sledzenie tresci i rozumienie pracy. Atrakcyjnos$¢ wizualng rozprawy podnosza starannie przygotowane
tabele i rysunki. Dysertacje¢ uzupetnia wykaz pismiennictwa obejmujacy lacznie 473 pozycje w tym 436
stanowig pozycje literaturowe, a pozostale stanowig akty prawne, normy i Zrédla internetowe. Znaczaca
liczb¢ stanowig prace oryginalne z ostatnich 10 lat, gléwnie anglojezyczne. Zalgczniki do pracy
zawierajg m.in. wzory ankiety i kwestionariuszy wykorzystane w badaniach, aneks obejmujacy
znaczgca liczbg tabel dokumentujacych przeprowadzenie analiz statystycznych wynikéw uzyskanych w
niniejszej pracy oraz spisy tabel, rysunkow i wykorzystanych w pracy skrétéw. Stwierdzam, ze praca
zostata starannie zredagowana, napisana zrozumialym i poprawnym jezykiem naukowym z
prawidlowym umieszczeniem odno$nikéw do literatury, a takze podaniem w tekscie odno$nikéw do

tabel i rycin.

Ocena merytoryczna

Opracowanie literaturowe (przeglad pismiennictwa), zwiezle przedstawione, obejmuje 50 stron
rozprawy. W pierwszej jego czeSci Pani mgr inz. Paulina Mitrosz dokonata wnikliwego przegladu
sektora produkcji mleka w Polsce zwracajac uwage na strukture gospodarstw rolnych, wielko$é
produkcji mleka pod wzgledem ilosci i wartosci 1 ekonomicznych aspektéw produkcji mleka oraz
preferencji konsumentéw w odniesieniu do spozycia produktéw mleczarskich. W tym miejscu
wyrdznitabym sklasyfikowanie przez Pania Doktorantke trzech grup czynnikéw motywacyjnych
ksztattujacych decyzje konsumentéw odno$nie zachowan na rynku produktéw mleczarskich.

W drugiej cze$¢ przegladu piSmiennictwa zostata scharakteryzowana warto$é zywieniowa
mleka z wyszczegdlnieniem roli kluczowych skiadnikéw ( biatka, lipidow, laktozy, witamin i zwigzkéw
mineralnych) oraz najwazniejsze wskazniki jakosci fizycznej mleka, istotnie wplywajace na jego jakos¢.
Istotnym w tej czesci pracy jest réwniez rozdzial po$wigcony na scharakteryzowania jakosci
mikrobiologicznej. Tak jak Pani Doktorantka stusznie podkreslita, okreslona w Rozporzadzeniu
Komisji Europejskiej (WE) nr 1662/2006 liczba komérek i ogolnej liczby drobnoustrojéw oraz brak
pozostatosci antybiotykéw i innych srodkéw hamujgcych rozwdj drobnoustrojéw sg obligatoryjnymi
kryteriami warunkujagcymi dopuszczenie mleka do produkcji mleczarskiej. Odpowiednim
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podsumowaniem czeéci dotyczacej przegladu pismiennictwa jest przedstawienie czynnikow
wplywajacych na jako$é mleka, Wyszczegdlniono trzy grupy czynnikéw determinujacych jakos¢ mleka:
osobnicze, $rodowiskowe oraz wplyw zywienia. Jako szczeg6lnie interesujace wskazatabym informacje
dotyczace wykorzystania narzedzia BCS (ang, body condition score) dotyczacego oceny krow
mlecznych w oparciu o tkanke thuszczowa zwierzecia. Informacje zostaly pozyskane z Polskiej
Federacji Hodowcow Bydta i Producentéw Mleka, co $wiadczy o zaangazowaniu i zglgbieniu przez
Doktorantke tematyki rozwazanej w pracy doktorskiej. Stwierdzam, ze ta czgs¢ pracy poprzez
wykorzystanie odpowiednio dobranej literatury spetnia wymogi rzetelnych prac przegladowych. Zakres
cytowanego piSmiennictwa $wiadczy o znajomosci aktualnych prac, jak réwniez pozwala na
wnioskowanie, ze do czesci eksperymentalnej Pani mgr inz. Paulina Mitrosz przystgpila dobrze
przygotowana.

W kolejnym rozdziale przedstawiono cel gléwny i cele szczegbdlowe, teze i hipotezy pracy. Jako
gléwny cel pracy wskazano: zbadanie wplywu rodzaju komponentow dawki pokarmowej zwierzgt na
Jjakosé mleka ze szczegblnym uwzglednieniem sktadu i ilosci kwasoéw Huszczowych, obecnych w tluszczu
milecznym. Czynnikami zmiennymi, poddanymi analizie byl: rodzaj stosowanej paszy dla krow, system
utrzymania kréw oraz okres pozyskiwania mleka (zimowy oraz letni).

W celach szczegdlowych zawarto schemat postepowania badawczego realizowanego w pracy,
ktéry obejmowat cztery etapy: 1) przeprowadzenie badania ankietowego dotyczacego pozyskania opinii
konsumentéw w zakresie preferencji nabywczych i spozywania produktéw mleczarskich oraz
zainteresowania produktami mlecznymi zawierajacym podwyzszong zawarto$¢ korzystnych dla
zdrowia kwaséw thuszczowych; 2) okreslenie wplywu sposoby zywienia na wybrane cechy jakosciowe
mleka; 3) dokonanie wyboru najlepszej préby mleka pod wzgledem profilu kwaséw tluszczowych,
wytworzenie jogurtu na bazie wyselekcjonowanego mleka oraz ocena jakosciowa tego produktu oraz
4) analiz¢ wynikéw finansowych w gospodarstwach do§wiadczalnych majac na uwadze uzyskane przez
rolnikéw platnosci za mleko. Odnoszac si¢ do celu glownego i szesciu celu szczegélowych
przedstawionych w pracy stwierdzam, ze pod wzgledem merytorycznym zostalty poprawnie
sformulowane, jak réwniez s zgodne z tytulem i zakresem pracy. Cztery cele szczegblowe bardzo
dobrze wpisuja sie w zakres nauk o zarzadzeniu i jakosci w szczeg6lnosci odnosza sig do nauk o jakosci.
Po wnikliwej lekturze dysertacji zasugerowalabym jednakze modyfikacje drugiego celu szczegélowego
ktéry mégtby brzmieé nastgpujaco: Okreslenie wplywu sposobu zywienia kréw uwzglgdniajqc system
utrzymania zwierzgt oraz sezonowos¢ wstgpowania paszy na cechy fizykochemiczne i jakos¢
mikrobiologiczng mleka.

W pracy przedstawiono trzy interesujace hipotezy, ktorych jako$¢ merytoryczna $wiadezy o
wnikliwej analizie piémiennictwa. Hipoteza gloéwna aczkolwiek merytorycznie prawidlowa jest zbyt
ogdlna i nie odzwierciedla bogatego zakresu dysertacji. Sugerowatabym rozwazenie jej pominigcia
podczas wygtaszania autoreferatu na obronie pracy doktorskiej.

W konsekwencji ambitne cele badawcze skutkowaly zaplanowaniem szerokiego zakresu
interdyscyplinarnych badaf, ktére wymagaty od Pani mgr inz. P. Mitrosz umiejetnosci 1 wiedzy z
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roznych dziedzin nauk. Zakres prac badawczych obejmowal: analizy préb mleka, badania
konsumenckie oraz analize wynikéw finansowych uzyskanych ze sprzedazy mleka przez gospodarstwa
doswiadczalne. Zwrécitabym uwage na przeprowadzenie analiz znaczacej liczby préb mleka - tgcznie
288, pobieranych z szesciu gospodarstw w okresie 2 lat w ktérych wykonano oznaczenia podstawowych
wskaznikéw jakosciowych, zbadano mikrobiologiczng i profil kwaséw thuszczowych. Zakres pracy
obejmowat réwniez wytworzenie jogurtu z wybranych préb mleka i oceng jakosciows tego produktu.
Badania konsumenckie przeprowadzono na znaczacej grupie liczacej 1935 o0séb z wykorzystaniem
ankiety.

Metodyczna czg$¢ pracy przedstawiajaca opis zastosowanych metod i procedur analitycznych
zostala starannie napisana z wykorzystaniem odpowiednich metod i procedur analitycznych. Jednakze
niektére kwestie wymagaja doprecyzowania. W odniesieniu do przeprowadzonej analizy profilu
kwaséw ttuszczowych prositabym o wyjasnienie jakie wzorce zastosowano do identyfikacji pikow i
Jakg metodg ilosciowa wykorzystano do oszacowania zawartosci poszczegdlnych zwigzkdow (kwasow
tluszczowych) w thiszczu mleka. Oceng konsumencka jogurtu przeprowadzono z wykorzystaniem 3-
punktowej metody skalowania. Jest to prawidfowa metoda zapewniajaca oceng jakosci jogurtu.
Jednakze liczba 0s6b (40) i ich wysokie kompetencje (pracownicy i studenci Wydziatu) wskazuje, ze w
rzeczywistosci zostala przeprowadzone ocena sensoryczna (ekspercka). Podczas przygotowania
publikacji sugerowatabym rozwazenie okreslanie tych badan jako sensoryczne, a nie konsumenckie.

Bardzo wysoko oceniam zaprezentowane w dysertacji opisy analizy statystycznej uzyskanych
wynikéw pod wzgledem merytorycznym. Pani mgr inz. Paulina Mitrosz szczegélowo i starannie
wyjasnita metodologie obliczen statystycznych wynikéw uzyskanych z badan ankietowych oraz badan
analitycznych i jakosciowych mleka.

Rozdziat ,, Oméwienie wynikéw” zostat obszernie przedstawiony na 84 stronach tekstu. Wyniki
badan zostaly przedstawione w 16 tabelach i zilustrowane na 23 rysunkach zamieszczonych. Ponadto
rozdziat uzupelnia staranie przygotowany aneks do pracy zamieszczona w ktérym zamieszczono
znaczaea liczbg tabel dokumentujacych otrzymane wyniki i ich analize statystyczng. Kolejnosé
opisywanych i dyskutowanych przez Autork¢ wynikéw zostala przedstawiona zgodnie z
zasygnalizowanymi wczesniej celami pracy.

W pierwszej czgsci rozdzialu oméwiono wyniki badari ankietowych. Wigkszosé badanych
respondentow spozywata produkty mleczne codziennie lub kilka razy w tygodniu (facznie bylo to okolo
82% o0sob). W zwigzku z powyzszym stwierdzam, ze byta to odpowiednia grupa do badan preferencji
nabywczych i zainteresowania produktami mlecznymi. Badania ankietowe umozliwily pozyskanie
wartosciowych informacji dotyczacych m.in.: preferencji konsumentéw w odniesieniu do czestotliwosci
i rodzaju spozywanych produktéw mlecznych, czynnikéw decydujacych o wyborze produkiéw
mlecznych, znaczenia czynnikéw zywieniowych w kontekscie ich wplywu na decyzje zakupowe,
poziomu wiedzy o kwasach thuszczowych w produktach mlecznych. Uzyskane w niniejszym rozdziale
wyniki charakteryzuje wysoki walor poznawczy, poniewaz przedstawiaja stan wiedzy konsumentow o
wartosci zywieniowej produktow mlecznych i moga stuzyé jako wskazéwki podczas opracowania

str. 4



programu edukacyjnego. W ostatnim pytaniu ankiety, dotyczacym zasadnosci prowadzenie prac nad
dopracowaniem zywienia kréw w celu uzyskania mleka o podwyzszonej wartosci w odniesieniu do
zawartosci prozdrowotnych kwaséw thuszczowych uzyskano 54% pozytywnych odpowiedzi co
stanowito podstawe do prowadzenie zaplanowanych badan mleka krowiego pochodzacego z réznych
modeli zywieniowych.

Druga czesé rozdziatu ,,Oméwienie wynikéw” dotyczyta przedstawienia i interpretacji wynikow
analiz skladu i zawartoéci kwasow thuszczowych w tluszczu mleka (pobranego z 4 réznych typéw
gospodarstw w dwoch réznych sezonach). W wyniku przeprowadzonej analizy chromatograficznej
Autorka zidentyfikowata 23 kwasy ttuszczowe nalezace do czterech réznych grup: kwaséw nasyconych
- SFA, nasyconych krétkotancuchowych, jednonienasyconych - MUFA oraz wielonienasyconych -
PUFA. Przedstawione w tabelach zawartosci poszczegolnych kwaséw oraz sum grup kwaséw mieszcza
sic w zakresach danych opublikowanych w pismiennictwie. Pani Doktorantka zidentyfikowata
wszystkie istotne kwasy nasycone z obu grup. Jak réwniez w identyfikacji kwaséw thiszczowych
uwzgledniono dwa gtéwne kwasy PUFA linolowy C18:2 9ci2c i a-linolenowy C18:39c12ci5¢c. W
wyniku analizy statystycznej Pani Doktorantka wykazata wptyw systemu zywienia oraz sezonu na profil
kwaséw tluszczowych thuszczu mleka. Jako szczegdlnie interesujace obserwacje uwazam wykazanie
wyzszych zawartosci kwasow SFCA (C4:0 - C10:0) uwazanych obecnie jako zwigzki o dzialaniu
prozdrowotnym w mleku pochodzacym z hodowli intensywnej od krow zywionych monodietg TMR
niezaleznie od sezonu). Jak rowniez wykazanie, niezaleznie od sezonu wyzszych zawartosci kwasow
jednonienasyconych - MUFA w mleku pochodzacym z alkierzowo-pastwiskowego systemu zywienia
w poréwnaniu do mleka pochodzacego od kréw zywionych w systemie TMR. Mleko pochodzace z
trzech réznych typéw hodowli ekstensywnych (A, B i C) charakteryzowato si¢ wyzszymi zawartoSciami
CLA - C18:2 9cl2c w szczegOlno$ci w okresie letnim (0,54 - 0,92 g/100g tluszczu) w poréwnaniu do
mleka pochodzacego z intensywnej hodowli w ktérym krowy byly zywione monodieta TMR (0,39
g/100g ttuszczu). W rozdziale zaprezentowano rowniez zawartosci kwaséw tluszczowych, ktére zostaty
przeliczone na 100 g mleka uwzgledniajac oznaczong w probach mleka zawartos¢ thuszczu. Najwyzsza
zawartoscig tluszczu charakteryzowalo si¢ mleko z gospodarstw w ktérych stosowano zywienie
alkierzowo-pastwiskowe typu C, a najnizsza z gospodarstw typu A réwniez z tego systemu zywienia.
Réznice w zawartoéei thuszezu w 4 typach mleka pochodzacych od réznych systemow Zzywienia
wplynely na réznice w profilu kwasoéw tluszczowych mleka. Jednakze wyzsze zawartoéci CLA - C18:2
9cl2¢ stwierdzono w mleku pochodzgcym z gospodarstw ekstensywnych (A i B). Istotng czescia
zaréwno rozdziatu jak i niniejszej dysertacji jest omowienie i dyskusja wynikéw dotyczacych jakosci
mikrobiologicznej i higienicznej mleka. Oprocz mleka pochodzacego z gospodarstw typu A nazwanych
w dysertacji jako reliktowe uznano, ze pozostale trzy typy gospodarstw (B, C i D) sa dostawcami mleka
spehiajacego standardy okre§lone w Rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 1662/2006. Wiaciwym
podsumowaniem tej czesci pracy jest podrozdziat przedstawiajacy analiz¢ wplywu poszczegdlnych
komponentéw dawki pokarmowej krow na profil kwasow ttuszczowych i inne wskazniki jakosciowe
mleka. Jak szczegdlnie interesujace uwazam wykazanie silnego zwigzku Zywienia pastwiskowego z
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wieloma kwasami thuszczowymi wystgpujacymi w tluszczu mleka w tym kwasami uznawanymi jako
korzystne dla zdrowia czlowieka (C18:2 9ci12¢, C18:3 9cl2¢i5¢, C18:1trans oraz CLA). Natomiast
zaskakujacy jest dla mnie brak efektu lub umiarkowany efekt wielu pasz, np. zielonki, siana,
sianokiszonka z trawy, na zawarto$¢ lipidow/tluszczu w mleku. Wymienione pasze zawieraja wysokie

W ostatniej czg¢sci rozdzialu Omowienie wynikéw, Pani Doktorantka przeprowadzita dojrzata
analiz¢ wynikoéw finansowych dotyczacych zaplaty uzyskanej ze sprzedazy mleka do spoldzielni
mleczarskiej przez gospodarstwa do§wiadczalne. Analiza wykazata, ze im bardziej gospodarstwa byly
wyspecjalizowane w produkcji mleka (wicksza ilo$§¢ krow i wigksza wydajnosé mleka), tym byla
wyzsza rentownos¢ produkcji mleka oraz wyzsze doptaty za klas¢ jakosci ekstra (w tym za biatko i
thuszcz) - gospodarstwa z grupy D. Natomiast w przypadku niewlasciwej jakosci mikrobiologiczne;j i
higienicznej wystepowaly straty dotyczace potracen platno$ci za mleko, ktore wystepowaly w
gospodarstwach typu A. W rozdziale zmieszczono rowniez interesujacag dyskusje dotyczaca trudnej
sytuacji rolnikéw zajmujacych si¢ produkcja mleka w Polsce oraz wyjasnieniem aktualnego stanu
ptatnosci za mleko w tym w szczegodlnosci podwyzszonej jakosci w réznych krajach Unii Europejskiej.

Po wnikliwej lekturze rozdzialn dotyczacego podsumowania wynikéw 1 wnioskowania,
stwierdzam, ze zostal dobrze przygotowany. Uzyskane wyniki zostalo rzeczowo i szczegétowo
podsumowane w kolejnych akapitach odnoszacych si¢ logicznie do poszczegélnych czesci pracy. W
ostatnim akapicie tego rozdziatlu zostat przedstawiony wniosek, ktérego sformutowanie bylo nie lada
wyzwaniem majac na uwadze interdyscyplinamy charakter niniejszej pracy. Analizujac te czes$é pracy
stwierdzam, ze postawione cele dysertacji zostaly osiagnigte.

Do obowigzkow recenzenta nalezy rowniez wskazanie pewnych niezgodnosci, uwag czy tez pytan,

ktére nasunely si¢ podczas lektury pracy doktorskiej i pragne poleci¢ uwadze Pani Doktorantki:.

1. Proszg o wyjasnienie, jakie byly kryteria do zakwalifikowania gospodarstwa do jedne;j z trzech
grup: reliktowe, niskobudzetowe i tradycyjne.

2. Prosz¢ o wyjasnienie, czy bvly kryteria wlaczenie czy wkluczenia os6éb biorgcych udziat w
badaniu ankietowym ? Jeéli tak to jakie ?

3. W odniesieniu do grupy kwasoéw jednonienasyconych w tabelach nr 29 i 30 zabraklo
zidentyfikowania istotnego dla thuszczu mlecznego kwasu oleinowego C18:19¢. Zapewne kwas
ten byl dominujagcym pikiem w zwigzku oznaczonym jako Cl18:1cis. Podobnie nie
zidentyfikowano kwasu wakcenowego C18:1// ¢, ktéry zapewne réwniez wystepuje jako
dominujgcy w pikach oznaczonych jako C18:1 trans. Prosze o wyjasnienie na obronie.

4. Odnoszac si¢ do oceny tekstu dotyczacego omowienia wynikow w podrozdziale nr 9.3.4, prosze
0 wyjasnienie powoddw wyzszych zawartosci kwasu a-linolenowego C18:39¢12¢15¢ w mleku
pochodzacym z gospodarstw ekstensywnych typu A i B w porownaniu do pozostatych préb

5. Podczas wyglaszania autoreferatu na obronie prositabym o przedstawienie kluczowych

wynikéw dotyczacych wartosci zywieniowej mleka (zawartosé tluszczu, laktozy i biatka) i
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ewentualnie innych parametréw fizykochemicznych ktére Pani uzna za istotne
(zamieszczonych w dysertacji w tabelach w aneksie (np. w tabeli B5).

6. Prositabym rozwazenie przygotowania stwierdzefi i wniosku/wnioskéw z pracy ktére beda
ponumerowane na bazie tresci zamieszczonych w rozdziale nr 10. W mojej opinii moze to
ulatwi¢ zaprezentowanie pracy na obronie.

7. Prosilabym réwniez na obronie odniesienie sie do weryfikacji hipotez.

Tak jak wspominatam wczesniej, praca jest starannie przygotowana od strony edytorskiej, zawiera
jedynie nieliczne bledy literowe. Ponizej wskazatam sformulowania, ktére wedhug mojej wiedzy nie sa
zbyt trafne i nie znajduja odzwierciedlenia w terminologii dotyczacej nauk zywienia czlowieka,
chemicznej i zootechnicznej:

¢ strona 33, tabela 9: zamiast ,mineraty” sugerowatabym zastosowanie okreslenia ,,sktadniki mineralne”,

takie okreslenie stosowane jest m.in. w Normach Zywienia opracowanych przez zesp6t Pana Profesora
Jarosza z Narodowego Instytutu Zdrowia Publicznego.
* strona 163, zamiast wyrazania ,jadato produkty”, sugerowalabym stosowanie okreslenia ,,spozywato

produkty”.

* strona 164 zamiast okreslenia ,, karmienie zwierzat”, bardziej odpowiednim bedzie ,,zywienie zwierzat”,

Whiosek konicowy

Praca Pani mgr inz. Pauliny Mitrosz na stopien doktora zostata wykonana zgodnie z zatozonymi
celami. Szeroki zakres badafi o charakterze interdyscyplinarnym pozwolit uzyska¢ wyniki poszerzajace
wiedz¢ naukowa w dyscyplinie nauki o zarzqdzeniu i jakosci w szczegbéInosci odnosza sie do nauk o
Jakosei jak réwniez nauk o zywnoéci i zywieniu. Na podkreslenie zastuguje dojrzato$é naukowa Autorki
wyrazajaca si¢ wysokimi umiejgtnosciami opanowania warsztatu badawczego oraz kompleksowa
analiza rozwazanego problemu. Mam nadziej¢, ze nieliczne uwagi czesto o dyskusyjnym charakterze,
beda pomocne w redagowaniu wartosciowych publikacji naukowych z wykorzystaniem materiatu
zawartego w rozprawie

Reasumujac stwierdzam, Ze przedlozona mnie do recenzji dysertacja Pani mgr inz. Pauliny
Mitrosz nt. ., Wphyw sposobu zywienia zwierzgt na profil kwasdw tuszczowych tuszczu mlecznego oraz
Jakos¢ mikrobiologiczng i fizykochemiczng mleka surowego™ spetnia wszystkie wymaganiom stawiane
pracom doktorskim zawarte w Ustawie z dnia 20 lipca 2018 r. - Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce
(tekst jednolity: Dz.U. z 2022 r. poz. 574 z p6zn. zm.). W zwigzku z powyzszym wnosz¢ do Wysokiego

Senatu Uniwersytetu Radomskiego o jej przyjecie i dopuszczenie Pani mgr inz. Pauliny Mitrosz do

T dt

dalszych etapéw przewodu doktorskiego.
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